KOKKENCHEF

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens forklade til
en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere.

Keokkenchef

For mig er mad noget med oplevelser, og noget der skal

bringe gode minder frem.

DAGENS RET

VARM RET

Oksebryst

med BBQ dry rub toppet med
karamelliseret lag

VEGETARISK VARM RET

Teerte

med sorte benner, svampe,
karamelliseret log, redbeder og feta
a,3,7)

HERTIL
Forarsleg

Knuste kartofler med urter og smer (7)
Gremolata med citronskal

Sede majs med jalapenos (V)

ALLERGENER

O 0 6 O

7. Mzlk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. A9

TILBEHOR

DET GRONNE

Cobb salat af hjertesalat, cherrytomat, redleg,
agurk, kidneybenner, kogte &g og cremet blue
cheese dressing (3, 7)

Coleslaw af hvidkal, guleredder med sed senneps
vinaigrette toppet med persille (\/)

DELIKATESSER

PALZG

Pulled kyllingebryst med urter, blegselleri og
citronvinaigrette med urter og redleg

Skiver af stegt nakke af dansk gris med tomat og
&blechutney

BROD

@kologisk rugbred (1, \/)

@kologisk herfrebred (1, V)

1£]

30-60% okologi




